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GRUNER BAUM

HOTEL-RESTAURANT

Lell, am See

IM HERZEN VON ZELL AM SEE

Unser familiar geftthrter Gasthof und Hotel wird schon seit vielen Generationen-
betrieben. Vor einiger Zeit sind wir, vom Gasthof Griiner Baum, der Genussinitiative
des 6sterreichischen Lebensministeriums beigetreten und sind nun ein ,Genusswirt"
in der Genuss Region Osterreich.

Mit diesem Beitritt erganzen wir unsere Philosophie - regionales und saisonales
auf der Speisekarte zu prasentieren - mit der Moglichkeit, auf hochwertige Produkte
aus 113 Genuss Regionen in Osterreich zugreifen zu kénnen. In unserer Speisekarte
finden Sie veredelte Produkte von lokalen Produzenten, sowie aus den verschiedensten
Genussregionen. Unser Fleisch wird in der hauseigenen Metzgerei Schultes produziert.

HAUSEIGENE SCHNAPSBRENNEREI

Neben seiner Tatigkeit als Gastwirt des Griinen Baums, betreibt der Gastwirt & Hotellier
des Griinen Baum Karl Halbmayr seit einigen Jahren eine Schnapsbrennerei auf einem
alten traditionellen Vierkanthof im niederésterreichischen St. Valentin. Neben diversen
Edelbranden werden Likére, Moste und Obstsafte hergestellt, diebereits mehrfach
ausgezeichnet wurden - unter anderem mit dem ,Goldenen Stamperl” fur den holzgela-
gerten Apfelbrand.

Eine Verkostung ist nach Anmeldung direkt bei uns im Gasthof oder Hotel méglich.
Gerne konnen Sie die verschiedenen Spirituosen und Safte naturlich auch kauflich
erwerben. Vielleicht ein schénes Geschenk fiir die, die daheim bleiben mussten?

Wir hoffen, wir diirfen Sie wieder einmal bei uns
im Gasthof & Hotel Griiner Baum begrfen!

|lhre Familie Halbmayr-Schultes und
das Team des Betriebes Griner Baum in Zell am See
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VORSPEISEN /42

BEEF TARTAR acwmo

mit Bergpfeffer-Aioli, Butter und Toast 1008 i 15,50
— 2008 . 19,90
Beef Tartar

with pepper aioli, butter and toast

HAUSGEMACHTE SULZE acuLwmo

mit Essiggemuise und Zwiebeln, dazu Brot
oder Rostkartoffel ...

homemade aspic with pickled vegetables and
onions served with bread - or - roast potatoes

KRRAFTIGE RINDERBOUILLON acoc.Lm

wahlweise mit Frittaten oder Nudeln ... 6,20

beef consommé
either with stripes of pancake or noodles

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE aceiM oo 7,90
mit Geback

homemade goulash soup with bread

KRAFTBRUHE MIT LEBERKNODEL AceiM oo 6,90

beef consommé with liver dumpling
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SALATE /%

GEMISCHTER SALAT cowmo
mit Hausdressing klein/small ... 6,90
— grofd/big ... 11,90
mixed salad
with home made dressing

BACKRHENDLSALAT acemo

o auf Erdapfel-Blattsalaten ... 18,90
E S g I b t mit Hausdressing und Rernol
vie I. e g rune traditional fried chicken salad with potato-lettuce
.o i salad, home made dressing and pumpkin seed oil
Baume.
Aber nur | )
. o i STEAKRSALAT GRUNER BAUM svLwmo
einen g runen gegrilltes Rindfleisch auf Gartenallerlei, ... . 22,50
mit Cro(itons und Parmesan, mariniert
Baum. mit Essig und Ol

steak salad with grilled beef,
mixed lettuce, crolitons and parmesan cheese
marinated with vinegar and oil

theed. : BAUERNSALAT sccimo
on é; L, ONe Salatschissel mit knusprigem Speck, ..., . 17,90
ot " Rostkartoffel und Spiegelei

farmer’s salad
with crispy bacon, roast potatoes and fried egg

PINZGAUER RASNOCREN IM PFANDL &scewmo

mit Réstzwiebeln und griinem Salat ... 15,90

Pinzgauer Kasnocken
traditional egg noodles with local cheese, fried onions and green salad
(traditional austrian version of Mac & cheese)



TIROLER SCHLUTZRRAPFEN sce

gefullt mit Spinat in geschmolzener Butter mit frischem ... 15,90
Schnittlauch und geriebenem Parmesan

Tyrolean giant ravioli filled with spinach in melted butter
with fresh chives and grated parmesan cheese

SPAGHETTI GENOVESE 4cgwH
mit Basilikumpesto und geriebenem Parmesan ... 16,50
reichlich garniert

spaghetti Genovese
with basil pesto and grated parmesan cheese

SPAGHETTI BOLOGNESE acoco

vom Rind mit Gemudse, verfeinert mit geriebenem Parmesan ... 16,90

spaghetti bolognese (of beef and vegetables)
with grated parmesan cheese

GEBACKRENES FILET VON DER BACHFORELLE 4cocwmo
mit Erdapfel-Blattsalat und hausgemachter Sauce Tartar ... 21,50

deep fried fillet of trout
with potato-lettuce salad and tartar sauce
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DAS
WIENER ‘oo titren
SCHNITZEL

Der 6sterreichische Rlassiker
aus hauseigener Metzgerei

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN acc

mit Wildpreiselbeeren und Zitronengarnitur 17,00

Wiener (Viennese) Schnitzel of pork
with wild cranberries and lemon garnish

WIENER SCHNITZEL VOM RALB acc :
mit Wildpreiselbeeren und Zitronengarnitur 23,00

Wiener (Viennese) Schnitzel of veal
with wild cranberries and lemon garnish

Unser Original seit 1949
in Butterschmalz gebraten.

Jaur original Since 1949,

, _ Juith Side dis
Mlt BEllage ywdm
nach Wahl:

PETERSILIENRARTOFFELN [ pandley POIaIOES ... 3,50
ROSTRARTOFFELN [ M0080 POIGIOES . ..o 4,00
POMMES FRITES [ LS oo 4,00
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Osterreichische -_W
TRADITION  0Hes

aus hauseigener
Metzgerei

GULASCH VOM PINZGAUER RALB acecimo

verfeinert mit Sauerrahm an hausgemachten Butterspatzle und frischem Schnittlauch 19,50

Goulash of Pinzgauer veal
refines with sour cream on homemade butter noodles (,Spatzle’) and fresh chives

WIENER TELLERFLEISCH VOM RINDERGUSTOSTUCK v

mit Wurzelgemduse, Petersilienkartoffel und Rren 18,50
boiled beef

with root vegetables, parsley potatoes and horseradish

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET acmo

auf Rotweinsauce mit knackigem Gemuse und Réstkartoffeln 24,50

medaillons of pork fillet
with red wine sauce, fresh vegetables and roast potatoes

RALBSRAHMBEUSCHEL acecLwmo

serviert mit Semmelknédel und griinem Salat 18,90

Typical Austrian creamy lights of veal dish with bread dumpling
and green salad

PFEFFERSTEAR cw
Filet vom Almochsen mit Pfeffersauce, ... . 42,00
Gemusevariation und Pommes Frites
fillet steak from local highland ox
with variation of vegetables and french fries
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DESSERT /%%

MARILLENPALATSCHINREN ace

2 Stick Marillenpalatschinken mit Staubzucker ... 6,90
apricot pancakes
2 apricot pancakes with icing sugar
HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL acgc
mit Vanilleeis - oder - Vanillesauce ... 7,50
homemade apple strudel
with vanilla ice cream - or - vanilla sauce
HERZHAFTE EISPALATSCHINREN acc
mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Schlagobers ... 8,50
ice cream pancakes
with vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream
RAISERSCHMARRN acoco
mit Zwetschkenrdster (ca. 20 MIN) ... 13,90
Kaiserschmarrn
traditional sweet sugared pancakes
with stewed plums (takes about 20 minutes)
..................... ALERGENE /| ALLERGENIC FOODS
Glutenhaltige Getreide  A.  ceneald containing gluten
Krebstiere B. cwdtaceansd '
Eier C. eggd
................................................................................................................................. F r a e n
Fisch D. dﬁé/b o g
Erdniusse E. peanuts S ie auc h nac h
.............................. Sopbohnen F. wyes . unserer Eiskarte.
Milch G. mik
Schalenfriichte H. s
Sellerie L. celerny ./ please ask oun étgéfjﬁm
Senf M. mudtmnd the ice cheam o
.................................................................................................................................. b,\ &
Sesamsamen N. desame seeds W/ eé\(\ QAA
......................................................................................................................................... ‘\9 N
Schwefeldioxid & Sulphite  O.  added dulphur dicxide & Sulphite Q¢ 6\82“\;0@‘

BEILAGENANDERUNG: AB 0,50 |/ CHANGE OF SIDE DISH: FROM 0,50
PORTION RETCHUP/MAYONAISE 0,50 EURO



FUR UNSERE RLEINEN /2o

DONALD DUCKR

Naturgebratene Hithnerbrust mit Spatzle und Sauce ...

grilled chicken breast
with butter noodles and sauce

WICRIE

Rinderschnitzel mit Pommes Frites .........coooiiiiiiiie e, 9,60

“Wiener Schnitzel” - bread crumbed pork
escalope, pan fried with French fries

NEMO

gebackene Fischstabchen mit Pommes Frites ..........ccccoooiiiiiiiii,

baked fish sticks with French fries

WINNIE POOH :
Spaghetti Bolognese ..........ccccoiiiiiiiiiiiiiii e . 790

Spaghetti Bolognese

2 STK. MINIONS PALATSCHINRE
mit Nutella und Staubzucker ..., 7,50

traditional pancakes with nutella and icing sugar



